LES COCKTAILS ~  os0¢

Maojito Original

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre,
menthe fraiche, eau gazeuse.

Maojito Royal

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre,
menthe fraiche, vin blanc pétillant.

Mojito Violette
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert,
sucre, menthe fraiche, eau gazeuse, sirap de vialette.

Maojito Fruits Rouges
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, purée de fruits rouges,
menthe fraiche, citron vert, sucre.

Mojito Passion
Rhum Havana Club 3 ans 4 cl, citron vert,
sirop de passion, menthe fraiche, eau gazeuse.

Pina Colada
Rhum Havana Club 4cl, jus dananas, noix de coca.

Gin Tonic
Gin Beefeater 4cl, tonic, rondelle de citron.

Sex On The Beach

Vodka 4cl, jus dorange, jus dananas, jus de cranberry, creme de péche.

Martini Porn Star
Liqueur fruit de la passion bcl, Vodka 4 cl, jus citron vert,
cognac, pulco, caca- cola, sirop de vanille, proseco.

Cuba libre

Rhum blanc 4 cl, citron vert, coca- cola.

Pink Lady

Gin 4cl, jus de pomme, grenadine, pulco.

A PARTAGER

Planche du Brasseur
Charcuterie fine, terrine maisan, fromage Goudale, condiments.

2pers. 1500€  spers. 25,00€

Planche La Méditerranéenne Halal
Poulet fumeé, saucisson de volaille, beeuf séché, mozzarella.

2pers. 1500€  4pers. 2500€

Planche La Pub’ Gourmande
Sticks mozzarella, camembert pané, tenders de poulet,
oignons rings, sauce BB0 et tartare.

2pers. 1500€  4pers. 2500€
Planche La Raffinée du Pub

Lucullus de Valenciennes, émincé de saumon fume,
viande fumée, viande des grisons, fromage Goudale.

2pers. 19,00€  4pers. 34,00€

Luxury Porn Star
Vodka 4cl, méthode champenaise, mandarine
impériale 6cl, vanille, pulco citron.

Le Long Island

Rhum 4cl, amaretto, cognac, pulco, coca cola.

Spritz 9,00€
Cinzano Aperitivo, Prosecca, glace et rondelle dorange.

Limoncello Spritz 9,00€

Limancello, Prosecca, glace et rondelle de citron.

Saint Germain Spritz 10,00€

Prasecco, liqueur de fleurs de sureau, glace et rondelle de citron.

LES MOCKTAILS 750€
Virgin Mojito
Menthe fraiche, sucre, citron vert, limonade.

Virgin Pifia Colada

Jus dananas, lait de coco, sirop de coco.

Virgin Porn Star

Jus de maracuja, jus de pomme, sirop passian, sirap de vanille, pulco.

Virgin Mojito Passion
Menthe fraiche, citron vert, sirop passion, limonade.

Virgin Mojito Fruits Rouges

Menthe fraiche, citron vert, sirop fruits rouges, limonade.

Red Light

Sirop de fraise, jus dananas, jus dorange et jus de citron.

Virgin Lagon Bleu

Curacao, sirop de menthe glaciale, pulco, limonade.

COMME UNE ENTREE

Saumon fumé maison
Pains toastés, beurre salé.

Terrine maison et condiments

Tomate crevettes roses
sauce cocktail

Lucullus de Valenciennes

Assiette de fromage
Marailles, fromage Goudale.
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RE ]
DEN@IN

Loisirs & Carrousel

LES APERITIFS

Americano maison 12| 9,00€
Picon biere 25| 500€
Ricard 2 400€
Porto rouge ou blanc 500€
Martini rosso, bianco écl 500€
Coupe de Prosecco 12| 6,00€
Rir pétillant 10cl 6,00€
Méthode traditionnelle cassis, mdre ou péche.

Rir Vin blancoc 500€
Cassis, mdre ou péche.

La Bouteille de Prosecco 75! 32,00€
LES CHAMPAGNES

Coupe de champagne 12| 9,00€

Veuve Renard de Beaumont Brut
La Bouteille de Champagne Veuve

Renard de Beaumont Brut AOP 75c| 35,00€
La Bouteille de

Champagne Collet srut 75cl 55,00€
LES WHISKYS .
The Ballantine's /= 7,00€
Jameson Black Barrel,

Premium Irish whiskey )} ]0,00€
Aberlour ¥ 1000€
Chivas Regal,

Blended premiurgn ans V"A 8,00€
Jack Daniel’s n°7 = 8,00€
Jameson . 7,00€
Artésia Whisk

Fabrique & Aix—NouIette%ans les Hauts-de-France “ 9,00€

RHUMERIE

Diplomatico Reserva Exclusiva e 900€
Don Papa Baroko 3 ans > 8,00€
Bumbu % s00¢
La Hechicera e 900€

ALCOOILS & I.IQUEURS

Gin Beefeater London :cl 7,00€
Vodka Absolut Blue i ‘4 700€

Supp. orange, ananas ou Coca-Cola 1,00€
Poire Cognac 4cl, liqueur paire et Cognac. 7,00€
Calvados, Cognac, Armagnac il 7,00€
Get 27 6l 7,00€
Limoncello, Baileys :cl 6,00€
La Fleur de biere 4 7,00€
La Croqueuse 4 6,00€
La Mentheuse il 6,00€
La Pulpeuse il 6,00€

TN
\ Labus dalcool est dangereux pour la santé,
J consommez avec moderation. Prix nets



RESTAURANT

Carte Printemps Eté

Une cuisine
aux parfums
Flamands

DENAIN -VALENCIENNES
ORCHIES - LOMME - BETHUNE
CUCQ / LE TOUQUET - CAMBRAI

DUNKERQUE - DENAIN

MARQUISE - SAINT-OMER

SAINTE-CATHERINE / ARRAS

Pour nous suivre

www.restaurant-goudale.com
pub.goudale.restaurant
@ conceptgoudale

€ goudalerestaurant

Renseignements at:
1366100169

Flam' fumeée du Pub

Creme, saumon fumé, oignons, emmental, citron.

Flam' Maroilles

Creme, oignons, Marailles, lardons fumés.

Flam' Goudale
Creme, oignons, poulet, fromage Goudale,
champignons frais.

Flam' 3 fromages

Creme, fromage Goudale, chévre, cheddar.

Flam' Classique

Creme, oignons, lardons fumés.

LES FLAMMEKUECHES

1590€
1390€

1390€

12,00€

1,00€

LES TARTARES

Viandes hachées dorigine frangaise pour tous nos tartares. Accompagnés

de frites et salade.

Tartare de saumon avocat
Sauman, avocat, vinaigrette a la ciboulette.

Le Goudalier mi-cru, mi cuit
Viande hachée, capres, jaune deeuf, persil, aignons,
enrabé de jamban de pays, gratiné au Marailles, frites, salade.

Tartare italien
Viande hachée, huile dolive, Grana Padano, capres,
olives vertes, jaune deuf, ketchup, basilic, tomates séchées.

Filet américain fagon “Pascal”
Viande hachée, capres, persil, jaune deeuf, aignons,
sauce Worcestershire, frites, salade.

Le Cafougnette

Viande hachée, capres, persil, jaune dceuf, moutarde, oignons,

sauce Worcestershire, 2cl dalcool de Geniévre, frites, salade.

1790€

1900€

17,90€

17,90€

1900€

LES SALADES
& POKE BOWLS

Poke Bowl aux 2 saumons
Tartare de sauman cru maring, saumon fumé, quinoa, avocat,
radis, citron, mangue, sauce soja, vinaigrette.

Poke Bowl au poulet
Aiguillettes de poulet panées, quinoa, avocat,
radis, mangue, sauce sja, vinaigrette.

Tartine du soleil
Pain de campagne, Saint Moret, saumon fumé,
tomates et courgettes sechées.

Salade César
Salade, tomates, fromage Goudale, crodtons,
aiguillettes de poulet panges, sauce César.

Tomates crevettes roses
sauce cocktail sur salade

1990€

17,90€

1690 €

1590€

1590 €

LES VIANDES

Accompagnées de frites et de légumes du marché.

T-Bone Steak tnviron 500g.
Seul ou a partager.

Le T-Bone est une coupe de beeuf prestigieuse, reconnaissable a son os en
forme de T, qui sépare deux muscles distincts, le filet et le contre-filet.

2990€

Brochette d'Onglet de Boeuf 1990€
Environ 250g.
Bavette sauce au Poivre 1890€
Environ 180g.
Andovillette de Cambrai 1790€

Environ 180g, fandouillette de Cambrai est unique en France car elle ala
particularité, détre préparée a partir de fraise de veau.
Carpaccio de Beeuf

dUX copeaux de parmesan
Environ 180 g frites, salade.

1790€

Plancha du Gourmand
Poulet cajun, lard, beeuf, frites, salade.

1990€

La Selection du Boucher

au beurre et 3 I'il
Environ 180g.

1790€

LES ACCOMPAGNEMENTS

Frites, legumes du jour, riz, pates,
pommes de terre grenaille.

SAUCES
Royale, tartare, mayonnaise, Maroilles, poivre.

Demandez notre «délicieuse» sauce royale, au godt raffiné
dherbes fraiches roties élaborée pour Pub Goudale Restaurant.

Supplément sauce +,50€
Supplément legumes +2,50€
Supplément frites
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LES SPECIALITES

Trilogie Flamande
Carbonade Flamande, welsh classique, Potjevleesch, frites, salade.

1990€

Welsh Royal 3 la Goudale Ambrée
Pain imbibé de biere et de moutarde, cheddar,
jambon, ceuf au plat, frites et salade.

Welsh Classique 3 |a Goudale Ambrée 16,90€
Pain imbibé de biere et de moutarde, cheddar,
jambon, frites et salade.

17,90€

Carbonade 3 la Goudale Ambrée 1790€
Avec frites.

Cuisse de Canard confite

pommes de terre grenailles 17,00€
Lapin 3 la Chicorée et Chicons 1790 €
Potjevleesch 1690€

Frites, salade.

Emincé de Poulet au Maroilles gratiné 16,90€
Poulet cuisson basse température au Maroilles, frites.

Croque Goudale
Béchamel, jambon pays,champignons,
fromage Goudale, ceuf, frites, salade.

1590€

Croque Maroilles
Béchamel, poulet, tomate, Maroilles, frites, salade.

1590€

Croque Veggie fondant

aux legumes du soleil
Béchamel, courgettes, tomates sechées, frites, salade.

1590€

LES BURGERS

Accompagnés de frites et salade.
Double 2 x 1259

Le Big Burger Wood Pecqueur 22,00€
Buns, double steak haché origine Hauts-de-France, sauce burger, salade,
cornichons doux, fromage Goudale, bacon grillé, tomate, compotée
doignans.

Simple Steak 125g

Welsh Burger 19,00€
Buns, steak haché origine Hauts-de-France, yellow moutarde, ketchup,
compotée doignons, cornichans doux, nappage cheddar, salade.

Original

Goudale Burger

Buns, steak haché origine Hauts-de-France, sauce burger,
cornichons doux, fromage Goudale, bacon grillé, tomate, compotée
doignans, salade.

1690€

Simple Steak 125g
Chicken Burger 1690€
Buns, filets de poulet croustillants, sauce césar, cheddar,
cornichons doux, tomate, compotée daignons, salade.
Veggie Burger 1690€
Buns, steak végétal, cheddar, tomate, salade,
0ignans crus, sauce burger.
Ch'ti Burger 1690€

Buns, steak hacheé origine Hauts-de-France, sauce Maroilles, cornichons
doux, bacan grillé, tomate, salade.

Classique Cheese Burger 16,50€
Buns, steak hacheé origine Hauts-de-France, double cheddar, cornichons
doux, yellow moutarde, ketchup, oignons crus, salade.

Espace Forum

Entreprise, Groupe,
Réunion de famille,
Mariage,

Vins d'Honneur...

fous VoUS proposons
une salle de location

privatisable pour VoS
événements !

NOS MENUS
FORMULE DU MIDI

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI.
SAUF JOURS FERIES.

Plat du jour + Dessert du jour + 1 boisson*

*] biere Goudale blonde 25 cl ou 1 verre de vin 12 cl
ou 1/4 eau plate ou gazeuse

19,90€
PLATDU JOUR 15,50 €

DESSERT DUJOUR 5,90 €

MENU ORIGINAL
GOUDALE BURGER

Original Goudale Burger + frites
+1 Coca-cola 33cl ou 1 biere Goudale 25cl

19,00€

Possibilite de vous
proposer un menu
adapteée 3 votre
evenement.

MENU CH'TIOT QUINQUIN
JUSQUAT2ANS

Burger enfant -0u- Mini Fish
-0U- 3 tenders de poulet -0U- Steak haché
+ Frites ou Legumes

+ Pom'Pote -0U- Crépe au chocolat -0u- Glace

+1boisson Eau 20cl, Tropico
0U- Coca Cola 25¢l

11,00€



L'abus dalcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modeération. Prix nets

rémunération de ce service). Photos non contractuelles.

Prix et service compris (du taux pratiqué pour la
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LES EAUX

Eau plate 20c1 3,00€
50cl 4,00€

1L5,00€

Eau gazeuse 20c1 3,00€
50cl 4,00€

1L500€

Perrier 33 &4,00€
Dose de sirop 0,50€

Grenadine, fraise, violette, péche, kiwi, menthe
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LES SOFTS

Gty 530 sans Sucre 350, Cherry 33 4,00€
aﬁ’ 25¢ tropical. 4,00€
FANTa. 25¢! orange. 400€
fuzetea. 25cl péche. 4,00€
Orangina 25l 400€
Sprife 400€
Schweppes tonic ou agrumes 2| 4,00€
Red Bull 25| 590€
Granini 25cl 400€
Ananas, tomate, orange, pomme, abricot.

Diabolo 25¢i (limonade pression). 390€

Grenadine, fraise, violette, péche, kiwi, menthe.

LES BOISSONS CHAUDES

Irish coffee Whisky Jameson, café, sucre, chantilly. 890€
Goudale coffee Fleur de biere, café, sucre, chantilly. 890€
Pirate coffee Rhum Havana, café, sucre, chantilly. 890€
Baileys coffee Baileys, café, sucre, chantilly. 8,90€
Double expresso ou

Créme cappuccino 4,00€
Chocolat chaud 400€
Chocolat chaud viennois 400€
Cafe viennois 400€
Thé ou infusion 3,00€
Cafe, decafeine 2,20€
Café creme, Décafeiné creme 2,30€

LES DESSERTS

Irish gourmand

Café ou thé gourmand
3 mignardises selon la sélection du patissier.

Profiteroles Maison
3 choux maison garnis de creme glacée
vanille Bourbon de Madagascar, chocolat chaud, chantilly.

Brioche pain perdue
et sa boule de glace 6,90€

Moelleux au chocolat 6,90€

Sauce chocolat, coulis de fruits rouges, chantilly.

Sucre 4,90€
Chocolat 5,50€

Le Signature 890€
Creme glacée chicorée Leroux, vanille,

caramel beurre salé, enrabage chocolat au lait et

éclats damandes caramélisées, mousse chicorée Leroux.

Merveilleux spéculoos

Mousse glacée au biscuit spéculoos Lotus”,
meringue et copeaux de chocolat blanc.

LES FLAMMEKUECHES

SUCREES

Flam' Belle Helene
Poire, chocolat et boule de glace vanille.

Flam' Normande flambée
Pomme,cassonade, flambée au Calvados.

Flam' Normande
Pomme,cassanade.

NOS COUPES GLACEES

Chez Laurette 8,00€

1boule de citron, 1 boule framboise,
1boule fraise chantilly, nappage fruits rouges.

Svicide aux chocolats
“Réserve aux Amateurs de Chocolats”.

La Villars 8,00€
1boule de chicorée, 1 boule de spéculoos, 1boule de caramel beurre sale,
coulis de caramel, brisures de spéculoos, chantilly.

Les Liegeois

Chocolat, Café ou Caramel 7,00€

2 boules de chocolat ou café ou caramel, 1boule de vanille,
chacolat chaud ou coulis de café, chantilly.

Dame blanche 7,00€

3 boules de vanille, chocolat chaud et chantilly.

Dame noire 7,00€

3 boules de chocolat, chocolat chaud et chantilly.

Coupe colonel
2 boules de sorbet citron vert, vodka 4cl.

2 boules de glace 500€

3 boules de glace 6,00€
SORBETS
Citron, framboise.

GLACES
Vanille, chocolat, caramel beurre salg, chicorée, spéculoos,
cafe, pistache, chocolat blanc, fraise.

8,00€

8,00€

Supplément Chantilly +0,50€






