LES COCKTAILS

Maojito Original
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre,
menthe fraiche, eau gazeuse.

Mojito Royal
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre,
menthe fraiche, Prosecco.

Maojito Fruits Rouges
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, purée de fruits rouges,
menthe fraiche, citron vert, sucre.

Pifia Colada
Rhum Havana Club 4cl, jus dananas, noix de coco.

Sex On The Beach

Vodka 4cl, jus dananas, jus de cranberry, liqueur de melon.

Cuba Libre

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, Coca-Cola.

Ranch Cocktail

Liqueur dorange 5¢l, sucre de canne, citron, Prosecco 2cl.

Margarita

Liqueur dorange 3cl, tequila, citron, sucre de canne.

Tequila Sunrise
Tequila 4cl, jus dorange, grenadine.

Cocktail du moment, voir ardoise

A PARTAGER

Planche Terroir

Charcuteries fines, terrine maison, fromage Goudale, condiments.

2pers.  10,50€ 4 pers.

Planche Gourmande
Jalapena cheddar piment vert, camembert pane,
tenders de poulet, anion rings, sauce BBO et tartare.

2pers.  11,00€ 4 pers.

Flam's Classique 032
Creme, oignons, lardans fumes.

Pinsa a l'ail, Charcuterie

890€

9,50€

9,50€

890€

890€

7,50€

9,50€

890€

890€

16,50€

18,50€

990€

990€

LES MOCKTAILS

Virgin Mojito 590€
Menthe fraiche, sucre, citron vert, limonade.

Virgin Pina Colada 590€
Jus dananas, coco.

Virgin Mojito Fruits Rouges 6,50€
Menthe fraiche, citran vert, sirap fruits rouges, limonade.

Coco Beach 590€
Sirop de coco, jus dananas, jus de cranberry.

Caribbean 590€
Jus dorange, jus dananas et jus de cranberry.

La Grenade 590€
Jus dorange, limonade et sirop de grenadine.

Veuve Clicquot Champagne 105,00€
CA Jaune 75cl

Champagne Collet Art Déco * cru 75l 49,00€
Coupe de Champagne Collet rut 12ci 9,00€

COMME UNE ENTREE

Saucisson 3 Partager (goit selon arrivage)

Saumon fume
Pains toastes, beurre salé.

Terrine maison, pickles

Assiette de fromage
Marailles, fromage Goudale, Ch'ti Copain.

P
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MARQUISE

Bowling & Loisirs

LES APERITIFS

Americano maison 12| 840€
Picon Biere 25| 490€
Ricard 2! 340€
Porto rouge ou blanc ¢l 400€
Martini rosso, bianco écl 400€
Coupe de Prosecco 12| 6,00€
Rir Prosecco12c 640€
Methode traditionnelle cassis, mdre ou péche.

Rir Vin blanccl 4,50€
Cassis, mdre ou péche.

Kir Royal 12c| 9,00€
Au champagne cassis, mdre ou péche.

Spritz 790€
Cinzano Aperitivo, Prosecco, glace et rondelle dorange.

Saint Germain Spritz 9,50€
Prasecco, liqueur de fleurs de sureau, glace et rondelle de citron.

Gin tonic 6,50€

Gin Beefeater 4cl, tonic, rondelle de citron.

LES WHISKYS ”

The Ballantine's /= 6,50€
Jameson Black Barrel,

Premium Irish whiskey )} ]0,00€

<A

Aberlour v~ 1000€
Chivas Regal,

Blended premiurg 12ans / 8,00€
Jack Daniel’s n°7 = 8,00€
Jameson )} 700€

RHUMERIE

Diplomatico Reserva Exclusiva 9,00€
Don Papa Baroko 3 ans > 8,00€
Bumbu % s00¢
Havana Club =2 6,50€

ALCOOLS & LIQUEURS

Gin Monkey 47 i 7~ 1200¢€
Gin Beefeater London cl X 700€
Vodka Absolut Blue i o 7,00€
Supp. Red Bull 1,50€
Poire 7,00€
4cl, liqueur poire.
Calvados, Cognac il 7,00€
Get 27/315c! 7,00€
Baileys sl 7,00€
Genievre de Houlle i 7,00€

TN
\ Labus dalcool est dangereux pour la santé,
consommez avec moderation. Prix nets
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Carte Printemps Eté

Une cuisine
aux parfums
Flamands

MARQUISE - LOMME - BETHUNE
VALENCIENNES - CUCOQ / LE TOUQUET
CAMBRAI - DUNKERQUE - DENAIN
ORCHIES - SAINT-OMER
SAINTE-CATHERINE / ARRAS

Pour nous suivre
www.restaurant-goudale.com
pub.goudale.restaurant
@ conceptgoudale
€ goudalerestaurant

\SITE DE
,Q' BRASSERIE

OUDALE
gignements au-

Re“%:—s%ﬁm 0169

Réserver
votre visite

www.brasserie-goudale.com/visitez-goudale

LES PINSA

Comme une pizza qui n'en a pas le nom, moelleuse et croustillante.

La Reine 14,90€
Sauce tomate, mozzarella, champignans,
jambon, un trait d'huile dolive, une pincée dorigan.

La 3 Fromades 1590€
Base creme, fromage Goudale, mozzarella,
cheddar, un trait dhuile dolive, une pincée dorigan.

La Pinsa BBQ 1590€
Fond de creme BBO, beeuf hache, cornichons aigres-doux, tomate, chorizo,
cheddar rapé, aignons frits, sauce BB(.

LES FLAMMEKUECHES

932
Saumon 1590€
Creme, sauman fumeé, oignons, emmental, huile dolive.
La Marquisienne 1390€
Creme, chorizo, fromage Goudale, cheddar.
Moaroilles 1390€
Creme, oignons, Marailles, lardons fumes.
Goudale 1290€
Creme, oignons, lardons fumes, fromage Goudale, champignons frais.
Chorizo 1290€
Creme, piment despelette, cheddar, chorizo.
3 fromages N90€
Creme, fromage Goudale, chévre, cheddar.
Classique 990€
Creme, oignons, lardons fumés.
Servies avec une salade.
Poutine Chorizo 16,90€
Frites, émincé de poulet, sauce charizo, fromage Goudale, aignons frits.
Poutine du Chef 1690€
Frites, effiloché de carbonade, sauce BBO, cheddar, oignons frits.
Poutine Ch'ti 16,90€

Frites, émincé de poulet, sauce Maroilles, fromage Marailles.

LES SALADES
& POKE BOWLS

Mexican Bowl 1790€
Riz sushi, tenders de poulet, haricots rouges, mais, tomates cerises,
oignons rouges, avocat, oignons frits, cheddar rapé, doritos, cébette.

Poke Poulet Sucré/Salé 16,90€
Riz sushi, tenders de poulet, avacat, mangue, chou rouge,
chou blanc, cébette, oignans frits, sauce sucrée/salee.

Poke aux 2 Saumons 1790€
Riz sushi, saumon frais en tartare, saumon fumé, mangue,

avocat, concombre, grenade, coriandre, chou rouge,

chou blanc, graines de sésame, sauce citronnée.

Salade de Chevre Chaud 16,90€
Salade, tomates, crodtons, lardons fumés, pomme,
toasts de chevre, vinaigrette, miel a la demande.

Salade Caesar 1590€
Salade, tomates, grana padano, ceuf dur, crodtons,
mais, aiguillettes de poulet panées, sauce César.

LES VIANDES

Un accompagnement au choix.

Bavette 3 l'echalote 1890€
Environ 180g.

Cote 3 l'os 2990€
Environ 350g, cuisson max a point.

Brochette de poulet mariné 1890€
Environ 300g.

Jambonneau roti

3 la fleur de biére 19,90€
Hauts de France.

Piece du Boucher 1790€
Environ 250g, servie avec sa sauce au choix.

Andovillette grillee d'Arras 1690€

Environ 150g, sauce au choix.

Filet de poulet sauce forestiére 1590€

Poulet cuisson basse température, creme, champignans.

LES ACCOMPAGNEMENTS
Frites, legumes du jour, riz, p3tes,
pommes de terre grenaille 3 [ail.

SAUCES

Royale, tartare, mayonnaise, Maroilles, poivre, chorizo,
BBQ, ketchup, sauce du moment.

Demandez notre «délicieuse» sauce royale, au godt raffiné

dherbes fraiches roties elaborée pour Pub Goudale Restaurant.

Sauce supplémentaire non consommée +,50€
Supplément legumes +3,50€
Supplément frites +3,50€
Supplément salade +2,50€
Supplément ceuf +,50€

LES BURGERS

Accompagnés de frites et salade. Tous les burgers sont possibles en veggie par des galettes ¢

Simple Steak 180g  Double 2 x180g
Welsh Burger 1990€ 2390€

Buns, steak haché minute, mayonnaise, oignons frits,
cheddar fondu, cornichons aigres-doux, cheddar.

Original

Goudale Burger 1590€ 1990€
Buns, steak haché minute, sauce burger, cheddar fondu,

carnichons aigres-doux, fromage Goudale, bacon grille,

tomate, oignans frits.




ux [égumes.

LES SPECIALITES

Trilogie Flamande
Carbonade flamande a la Goudale ambrée, mini welsh simple,
potjevleesch, mayonnaise, frites.

Welsh simple 3 |a Goudale Blonde
Environ 300g, pain imbibé de biére, cheddar, frites.

Welsh jambon 3 la Goudale Blonde
Environ 300g, pain imbibé de biére, cheddar,
jambon, frites.

Welsh complet 3 la Goudale Blonde
Environ 300g, pain imbibé de biere, cheddar, jambon,
ceuf au plat, frites.

Carbonade 3 la Goudale Ambrée 18,50€

Avec frites.

Potjevleesch 1590€

Frites, salade et mayonnaise.
Vol au Vent 1590€

Emincé de poulet au Maroilles gratiné 1690€
Poulet cuisson basse température au Maroilles, frites.

Plat du Jour Voir ardoise

Simple Steak 180g ~ Double 2 x 180g
Chicken Burger 1590€ -

Buns, tenders, sauce césar, cheddar fondu,
cornichons aigres-doux, tomate, oignons frits.

Ch'ti Burger 1690€ 2090€
Buns, steak haché minute, sauce Maroilles, cheddar fondu,
Maroilles, cornichons aigres-doux, bacon grillé, tomate, oignons frits.

Ch'ti Copain 1690€ 2090€
Buns, steak haché minute, sauce burger, tomate,

cornichons aigres-doux, bacon grillé, cheddar fondu,

oignons frits, fromage ch'ti copains aux oignons

Pdé et Patiice ond iag

NOS MENUS
FORMULE MIDI

DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS FERIES
Plat du jour

-0U- Fish and Chips

-0U- Filet de poulet sauce forestiére

-0U- Potjevleesch
-0u- Flammekueche Maroilles

Cafe ou thé gourmand
-0U- Creme brolee

-0U- Mousse chocolat
+ 1 cafe ou thée

17,90€

MENU ENFANT @

JUSQU'A 12 ANS hU @
Burger enfant -4 {
(mayonnaise et cheddar fondu) m\ 4
-0U- Fish and Chips =
-0U- Tenders de poulet
-0U- Steak haché 4
Accompagnement au choix | @=
20 <

Pom'Potes -0U- 1 boule de glace Ay
-0U-1glace 3 l'eau

3.40€ @
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La Brasserie

Toutes nos bieres sont
brassees 3 Saint-Omer

Taw
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26 médailles pour
la Brasserie Goudale
au World Beer Awards 2025



L'abus dalcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modeération. Prix nets

rémunération de ce service). Photos non contractuelles.

Prix et service compris (du taux pratiqué pour la
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LES EAUX

Eau plate 50cl 4,50€
1L5,50€
Eau gazeuse 50 4,50€
1L5,50€
Perrier 3301 4,20€
CFLHO
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LES SOFTS

@% 33cl, Sans Sucre 33cl, Cherry 33cl 390€
%"’ 25¢l tropical. 3,50€
FANTA. 25¢! orange. 3,50€
fuzetea. 25cl pache, menthe, citron. 3,50€
Schweppes tonic ou agrumes 25l 3,50€
Minute Maid. 25

Ananas, tomate, orange, pomme, abricot. 390€
Tropico 20c 2,50€
Diabolo 33ci(limonade pression). 390€
Sirop 3 l'eau 3¢ 2,20€
LES BOISSONS

CHAUDES

Irish coffee Whisky, café, sucre, chantilly. 9,00€
Jamaicain coffee Rhum, café, sucre, chantilly. 9,00€
Baileys coffee Baileys, café, sucre, chantilly. 9,00€
Double expresso 3,80€
Double expresso créme 390€
Chocolat chaud 340€
Thé ou infusion 3)10€
Cafe, décafeiné 2,00€
Café creme, décaféiné creme 2]0€

LES DESSERTS

Irish gourmand 1390€
Cafe ou the gourmand 790€
Profiterole 890€

Maxi chou garni de creme glacée vanille,
chocolat chaud maisan et chantilly maison.

Creme Brulee 690€
Tiramisu au Spéculoos 6,90€
Mousse chocolat maison 6,90€

Gaufre Liégeoise 6,90€

1boule de glace vanille, caramel beurre salé maison, chantilly maison.

Sucre &,50€
Nutella S40€

Crépe chantilly

.
Le Signature 890€
Creme glacée chicorée Leraux, vanille, caramel beurre salé, enrobage
chacolat au lait et éclats damandes caramélisées, mousse chicarée Leroux.

Merveilleux Spéculoos 890€
Mousse glacée au biscuit spéculoos Lotus”,
meringue et copeaux de chocolat blanc.

LES FLAMMEKUECHES
SUCREES i

Pomme, cassonade,
flambée au Calvados 790€

Pomme, cassonade, boule vanille 790€
Banane, Nutella 790€

NOS COUPES GLACEES

Coupe passion 7,50€
1boule sorbet mangue, 1boule sorbet passion,
1boule sorbet ananas, caulis fruits rouges, chantilly maison.

Coupe Ch'ti 790€
1boule vanille, 1boule de spéculaos, 1 baule de caramel beurre salé,

coulis de caramel beurre salé maisan, brisures de spéculoos,

chantilly maisan.

Banana Split 790€
1boule vanille, 1boule chacolat, 1 baule fraise, 1 demi banane,
coulis chocolat maisan, chantilly maison.

Chocolat Liegeois 7,50€
2 boules de chacolat, 1boule de vanille,
chocolat chaud maisan et chantilly maison.

Caofe Liegeois 7,50€

2 boules de café, 1 boule de vanille, coulis café et chantilly maison.

Dame blanche 7,50€

3 boules de vanille, chocolat chaud maison et chantilly maison.

Coupe colonel 790€

2 boules de sorbet citron vert, vodka 4cl.

1boule de glace 340€
2 boules de glace 590€
3 boules de glace 7,50€

Chantilly maison et coulis au choix inclus.

Nos coulis au choix :
Chocolat chaud maison, cafg, fruits rouges ou
caramel beurre salé maison.

SORBETS

Citron vert, framboise, mangue, passion, ananas.

GLACES
Vanille, chocolat, caramel beurre salé,
spéculoos, café, pistache, fraise.




