LES COCKTAILS ss0e

Maojito Original

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre, menthe fraiche, eau gazeuse.
Mojito Royal

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert, sucre,

menthe fraiche, vin blanc pétillant.

Maojito Violette
Rhum Havana Club 3 ans 4cl, citron vert,
sucre, menthe fraiche, eau gazeuse, sirop de violette.

Maojito Fruits Rouges

Rhum Havana Club 3 ans 4cl, purée de fruits rouges,
menthe fraiche, citron vert, sucre.

Mojito Passion

Rhum Havana Club 3 ans 4 cl, citron vert,

sirop de passion, menthe fraiche, eau gazeuse.

Pifia Colada
Rhum Havana Club 4cl, jus dananas, noix de coco.

Gin Tonic
Gin Beefeater 4cl, tonic, rondelle de citron.

Sex On The Beach

Vodka 4cl, jus dorange, jus dananas, jus de cranberry, creme de péche.

Ti-Punch

Rhum Havana Club 3ans 4cl, citron vert, sucre de canne.

Armagnac Tonic

Armagnac Armin 2 ans, tonic, citron vert.

Spritz

Cinzano Aperitivo, Prosecco, glace et rondelle dorange.

Spritz Rosé

Lillet rose, Prosecco, rondelle de citron vert.

Limoncello Spritz
Limancello, Prosecca, glace et rondelle de citron.

Saint Germain Spritz
Prasecco, liqueur de fleurs de sureau, glace et rondelle de citron.

A PARTAGER

Planche Terroir
Charcuterie fine, terrine maison, fromage Goudale, condiments.

2pers. 10,50€  4pers. 16,50€ 6 pers. 23,50€

Planche Gourmande
Sticks mozzarella, camembert pane,
tenders de poulet, aignons rings, sauce barbecue et tartare.

2pers. 13,00€  4pers. 18,50€ 6 pers. 24,50€

Flam's Classique 7 32 990€

Creme, oignons, lardons fumeés.

Saucisson sec 3 partager 6,90€

LES MOCKTAILS 590¢

Virgin Mojito
Menthe fraiche, sucre, citron vert, limonade.

Virgin Pifia Colada

Jus dananas, lait de caco, sirop de coco.

Gin Tonic

Gin Cederss 4cl, tonic.

Virgin Mojito Passion

Menthe fraiche, citron vert, sirop passion, limonade.
Virgin Mojito Fruits Rouges

Menthe fraiche, citron vert, sirop fruits rouges, limonade.
Florida

Jus d' orange, citron jaune presse, sirop de grenadine.
Spritz

Bitters sans alcool, pétillant sans alcool, rondelle dorange.

COMME UNE ENTREE

Saumon fume
Pains toastes, beurre salé.

Terrine maison, pickles
CEuf mayonnaise maison
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RESTAURANT
ORCHIES

LES APERITIFS

Americano maison 12| 840€
Picon biere 2l 490€
Ricard 2 400€
Porto rouge ou blanc 500€
Martini rosso, bianco écl 490€
Coupe de Prosecco 12| 6,00€
Coupe de pétillant sans alcool 12ci 4,50€
Rir pétillantoc 5,50€
Méthode traditionnelle cassis, mdre ou péche.

Rir Vin blancocl 490€
Cassis, mre ou péche.

Kir Royal 10cl 9,00€

Au champagne cassis, mdre ou péche.

LES CHAMPAGNES

Mumm AOP Champagne Brut 75c! 59,00€
Champagne Collet Art Déco 1 Cru 75| 49,00€
Coupe de Champagne Collet Brut 12c 9,00€
LES WHISKYS y
The Ballantine's > 6,50€
Jameson Black Barrel,

Premium Irish whiskey . 10,00€
Aberlour ¥  1000€
Chivas Regal

Blended premiur%? ;ns Vl" 8,00€
Chivas Regal,

Blended premiurg18 ans /2 10,00€
Jack Daniel’s n°7 = 8,00€
Jameson \ 7,00€

ALCOOLS & LIQUEURS

Diplomatico Reserva Exclusiva il ®*  9,00€

Don Papa Baroko 3 ans | > 8,00€
Bumbu L % s00¢
Gin Monkey 47 Germany &l - 12,00€
Gin Beefeater England «c| X 700€
Vodka Absolut Suéde i "o 7,00€
Supp. orange, ananas ou Coca-Cola 1,00€
Red Bull 2,00€
Armagnac Armin 10 ans 9,00€
Poire Cognac 7,00€
4cl, liqueur poire et Cognac.
Calvados 7,00€
Get 27 6l 7,00€
Limoncello, Baileys | 6,00€
La Fleur de biere 7,00€

TN
 Labus dalcool est dangereux pour la santé,
J consommez avec moderation. Prix nets



RESTAURANT

Carte Printemps Eté

Une cuisine
aux parfums
Flamands

ORCHIES - LOMME - BETHUNE
VALENCIENNES - CUCO / LE TOUQUET
CAMBRAI - DUNKERQUE - DENAIN
MARQUISE - SAINT-OMER
SAINTE-CATHERINE / ARRAS

Pour nous suivre
www.restaurant-goudale.com
pub.goudale.restaurant
@ conceptgoudale
€ goudalerestaurant

Réserver
votre visite

www.brasserie-goudale.com/visitez-goudale

LES PINSA

Pate legere et croustillante.

Entiere La demi

Servie avec

de la salade

La Reine 1490€ 1290€

Sauce tomate, mozzarella, champignons,
jambon aux herbes, un trait dhuile dolive, une pincée dorigan.

La Romaine 1590€ 1390€

Sauce tomate, jamban speck, mozzarella bille.

La 3 Fromages 1590€ 1390€
Base créme, fromage Goudale, mozzarella,
cheddar, un trait dhuile dalive, une pincée dorigan.

La Saumon 1690€ 1490€

Base creme, saumon fumé, oignons, emmental, citran, aneth.

La Goudale 1690€ 1490€
Sauce tomate, speck, capres, fromage Goudale, basilic,
un trait dhuile dolive, une pincée dorigan

LES FLAMMEKUECHES

332
Saumon 1590€
Creme, saumon fumé, oignons, emmental, citron.
Moaroilles 1390€
Creme, oignons, Marailles, lardons fumes.
Goudale 1290€
Creme, oignons, lardons, fromage Goudale, champignons frais.
3 fromages N90€
Creme, fromage Goudale, chevre, cheddar.
Classique 990€

Creme, oignons, lardons.

LES SALADES
& POKE BOWLS

Poke Bowl aux 2 saumons 1990€
Tartare de saumon cru maring, saumon fumé, quinoa, avocat, concombre,
tomates cerise, feves, radis, citron, mangue, sauce soja, vinaigrette.

Poke Bowl au poulet 1790€
Aiguillettes de poulet panées, quinoa, avacat, feves, concombre,
tomates cerise, radis, mangue, sauce soja, vinaigrette.

Salade César 1590€
Salade, tomates, fromage Goudale, crodtons,
mais, aiguillettes de poulet panées, sauce César.

Salade de Cheévre chaud 1590€
Salade, lardons, oignans rouges, tomate, vinaigrette,
Ttoast de chevre chaud au miel.

LES VIANDES

Accompagnées de frites et de légumes du marché.

Cote 3 l'os 26,90€
Environ 350g.
Brochette d'onglet de boeuf 1990€
Environ 250g.
Carpaccio de baeuf Limousin 1990€
Environ 160g.

Jambonneau roti 3 la fleur de biére 1990€
Hauts de France.

Bavette sauce aux poivres 1890€
Environ 180g.
Brochette de poulet mariné barbecue 1590€
Environ 200g.
Andovillette grillée d'Arras 1590€

Environ 150g, sauce moutarde.

LES ACCOMPAGNEMENTS
Frites, legumes du jour, riz,
pommes de terre grenailles au thym.

SAUCES

Royale, tartare, mayonnaise maison,

Maroilles, poivre.

Demandez notre «délicieuse» sauce royale, au got raffiné
d'herbes fraiches roties elaborée pour Pub Goudale Restaurant.

Supplément sauce +,50€
Supplément legumes +2,50€
Supplément frites +2,50€

Supplément sauce frites :
cheddar oignons ou cheddar bacon +3,00€

LES BURGERS

Accompagnés de frites et salade. Tous les burgers sont possibles en veggie.

Simple Steak 125g Double 2 x 125g
Welsh Burger 16,90€ 1990€

Buns, steak haché origine Hauts-de-France, yellow moutarde,
ketchup, oignons frits, cornichans doux, nappage cheddar.

Original Goudale Burger 1590€ 1890€
Buns, steak haché origine Hauts-de-France, sauce burger, salade,
cornichons doux, fromage Goudale, bacon grillé, tomate, oignons frits.

Chicken Burger 14,90€ 1790€
Buns, filets de poulet croustillants, sauce césar, cheddar,
cornichons doux, tomate, oignons frits, salade.




Tout deifl commences ... T@h une Gelle nencentve,

LES SPECIALITES 0\ i ot e ot f-w;pm
Trilogie Flamande 1790€ 2B Cﬁ’dﬂ'bﬁﬂ- (BT RL

Carbonade flamande, poulet au Marailles, Potjevleesch, frites.

(Prfeds (a u nl nriiy pc‘nuﬂf:t[ﬂ-ﬁe'l le chemin dle
Welsh royal
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3 la Goudale Ambrée 16,90€ pe':.wmuﬂ'nmnduhfr:. i

Pain imbibé de biere et de moutarde, cheddar, ;
jambon, ceuf au plat, frites et salade. i) “ ¢ Cont i

Welsh classique
3 la Goudale Ambrée 1590€

Pain imbibé de biere et de moutarde, cheddar,
jambon, frites et salade.
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Carbonade
3 la Goudale Ambrée 1690€

Avec frites.

Emincé de poulet
au Maroilles gratiné 1590€ R E s T A URANT

Poulet cuisson basse température au Maroilles, frites.

Vol au Vent 1590€
Béchamel, poulet cuissan basse température,
champignons, frites et salade.

Potjevleesch 1590€

Frites et salade. La B ra s S e ri e

Toutes nos bieres sont
brassees 3 Saint-Omer

WORLD
AWARDS

26 médailles pour
la Brasserie Goudale
au World Beer Awards 2025

Simple Steak 125g Double 2 x 1259 MENU GOUDAI-E

Ch'ti Burger 1490€ 1790€ Entréee + Plat au choix* + Dessert au choix

Buns, steak haché origine Hauts-de-France, 29 90€
(4

sauce Marailles, cornichons doux, bacon grillé, tomate, salade.
*Sauf saumon fumé, café gourmand, irish gourmand, céte a los,

doubles burgers ou supplément.

Classique
Cheese Burger 14,90€ 1790€

Buns, steak haché origine Hauts-de-France, double cheddar,
carnichons doux, yellow moutarde, ketchup, aignons crus.

MENU CLASSIQUE
CHEESE BURGER

Classique Cheese Burger + frites
+1 Coca-cola 33cl ou 1 biére Goudale 25c|

16,90€
MENU ENFANT ausoua 12 ans

Burger enfant -0- 3 tenders de poulet
-0U- Steak hacheé

Frites et Legumes

+1 boisson Eav, Tropico 20cl|

-0U- Coca Cola 25cl

+ Pom'Pote -0u- Crépe au Nutella

9,90€



L'abus dalcool est dangereux pour la santé,
consommez avec modeération. Prix nets

rémunération de ce service). Photos non contractuelles.

Prix et service compris (du taux pratiqué pour la
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LES EAUX

Eau plate 20c1 2,90€
50cl 3,50€
1L4,50€
Eau gazeuse 2001 290€
50cl 3,50€
1L4,50€
Perrier 33 & JO€
Dose de sirop 0,50€
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LES SOFTS

Gty 530 sans Sucre 350, Cherry 33 4,10€
aﬁ’ 25¢! tropical. 410€
FANTa. 25¢! orange. 410€
fuzetea. 25cl péche, menthe, citron. 4)0€
Orangina 25l 4)0€
Sprife 4)0€
Schweppes tonic ou agrumes 2| 4)0€
Red Bull 25| 4]10€
Minute Maid. 25

ananas, tomate, orange, pomme, abricot. 410€
Diabolo 25c (imonade pression). 3,50€

LES BOISSONS CHAUDES

Irish coffee Whisky Jameson, café, sucre, chantilly. 890€
Goudale coffee Fleur de bitre, cafe, sucre, chantill. 890€
Pirate coffee Rhum Havana, café, sucre, chantilly. 890€
Baileys coffee Baileys, cafe, sucre, chantill. 890€
Double expresso ou

Créme cappuccino 390€
Chocolat chaud 3,20€
Chocolat chaud viennois 390€
Thé ou infusion 3,00€
Chicorée Leroux 2,50€
Cafe, décafeiné 190€
Café creme, Décaféiné créeme 2,00€
Latte Macchiato, Caramel, Chocolat 390€

LES DESSERTS

Irish Gourmand
Cafe ou The Gourmand 6,90€
Profiteroles Maison 890€

Choux maison garnis de creme glacée vanille Bourbon de Madagascar.

690€

1390€

Mousse Chocolat Maison
Aux éclats de Spéculoos.

Tiramisu au Spéculoos 6,90€
690€
590€
490€

Sucre ou Confiture &4,50€
Nutella &4,90€

Pavlova Fruits Rouges
Creme Brulée 3 la Chicorée
Tarte au Sucre Maison
Crépes Maison

E L
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CLACIER

.
Le Signature 890€
Creme glacée chicorée Leraux, vanille, caramel beurre salé, enrobage
chacolat au lait et éclats damandes caramélisées, mousse chicarée Leroux.

Merveilleux Spéculoos 890€
Mousse glacée au biscuit spéculoos Lotus’, meringue et copeaux de chacolat
blanc.

Fraisier 890€

Créme glaceée vanille, coulis fraise, biscuit crumble, mousse fraise et macaron.

LES FLAMMEKUECHES
SUCREES ..

Pomme, Cassonade,

flambée au Calvados 790€
6,50€

6,50€

Pomme, Cassonade, Boule Vanille
Nutella

NOS COUPES GLACEES

Mirage de Dubai
1boule de pistache, 1boule de chocolat, chantilly,
nappage framboise, croustillant chocolat pistache.

Suicide aux Chocolats
“Réserve aux Amateurs de Chocolats'.

790€

790€

Coupe Passion
1boule sorbet mangue, 1boule sorbet passion,
1boule sorbet ananas, mangue, coulis passion, chantilly.

790€

Coupe Fruits Rouges
1boule fraise, 1boule framboise, 1 boule vanille,
coulis de fruits rouges, chantilly.

Coupe Flamande 7,50€
1boule de chicorée, 1boule de spéculoos, 1boule de caramel beurre salé,
coulis de caramel, brisures de spéculoos, chantilly.

Liegeois Chocolat, Cafée ou Caramel
2 boules de chacolat ou café ou caramel, 1 boule de vanille,
chocolat chaud ou coulis de café, chantilly.

Crazy Crunchy Caramel 790€
2 boules vanille, 1 boule caramel beurre salé, éclats de caramel, pop-corn
caramel et chantilly, sauce caramel beurre salé Manin.
Crazy Crunchy Chocolat

2 boules vanille, 1 boule chacolat, sauce chocolat,
chantilly, éclat de cacahugtes

Coupe Colonel
2 boules de sorbet citron vert, vodka 4cl.

790€

6,50€

790€

790€

2 boules de glace 3,00€

3 boules de glace 4,50€

SORBETS
Citron, framboise, fraise, poire, mangue, passion, ananas.

GLACES
Vanille, chocolat, caramel beurre salé, chicorée,
spéculoos, cafe, pistache, chocolat blanc.

Supplément Chantilly




